SENTIMIENTOS

DEGUSTAZIONE

MOI’

Tiradito di Ricciola

ricciola*, leche de tigre di aji amarillo, maracuyad, camote g|osso+o

Wanton di Ombrina
sfogho, ombrino*, og|io, zenzero, prezzemo|o, salsa de lulo

Pulpo con sabor a calle
po||oo* doppio cottura, manioca, aji panca, Jropincmnbu r, olive viola

Spigola

spigo|o* scottata, camote e tamarindo, sco|ogno, guazzetto di pesce

Antes del dulce

sorbetto di hierba luisa - |emongross

Q'ori
oro in lingua quechua

ucuma, cacao, meringa

MATIYSO

ESPERIENZA PERUVIANA
CUCINA CONTEMPORANEA

45,00 euro - bevande a parte



RECUERDOS

DEGUSTAZIONE

Tierra

Zarza de Pallares

Fogioh nativi, lardo di co|onno+o, cipo||o, pomodoro, ovocodo, olive viola

Rocoto y Frijoles
rocoto, peperoncino nativo, fagioli neri e castilla, guancicle, formaggio

Guisado de Ollucos
ollucos - tubero nativo, aji panca, aji mirasol, carne salata

El Maiz y La Carne

crema di mais andino alle erbe, filetto scottato, demi g|oce

Antes del dulce

sorbetto di hierba luisa - |emongross

Pera Enamorada

pera del Piemonte, miele di mais viola del Peru

NATIYSO

ESPERIENZA PERUVIANA
CUCINA CONTEMPORANEA

45,00 euro - bevande a parte



MENU ALLA CARTA

Anﬁposﬁ

Mi Causa

causa de camote - patata dolce, con po|po e salsa di olive viola 12,00 ¢

El Camaron

gomberoni al pano con salsa di cocco e aj ponko 13,00 €

La Selvay el Mar

patacones - tortilla di p|o+ono - con fartare di tonno 12,00 ¢

Secondi tra la costa e le Ande

Ceviche de Ombrina e leche de tigre de rocoto 26,00 ¢
Ceviche de Riciola leche de tigre de aji amarillo e maracuya 26,00 ¢

Pulpo con sabor a calle
manioca, po|po, salsa onﬁcuchero, olive viola 22,00 €

Ravioli de mi abuela

rovio|i, guoncio|e di vitello alle erbe andine nel suo SUgO 15,00 €

Guisado de Ollucos

stufato di tuberi nativi, aji panca e mirasol, carne secca 13,00 ¢

El Maiz y La Carne

pepian - crema di mais alle erbe, filetto di vitello 19,00 ¢



